460 AGRICULTURE

45.—Stocks de vivres passant a la consommation, par habitant, 1955-1957, et moyenne de
1935-1939—fin

Pourcentage de

Livres par personne et par année la moyenne de
1935-1939
Nomenclature
Moyenne,| 1955 | 1956 | 1957
1935-1939 1955 1956 | 1957
Lélgux_nes ......... Equivalent en légumes frais 8.4 94.5 96.7 96.3 | 120.5 | 123.3 | 128
rais
Choux et légumes verts..........Poids, détail 16.2 18.6 19.1 18,6 )| 114.8) 117.9 | 1148
Carottes.............. . £ 15.4 11.6 11.8 11.6 75.3 76.6 75.3
Légumineuses. “ 6.2 3.4 3.0 4.2 54.8 48 4 67.7
Autres...... e & 29.8 36.9 36.7 37.5| 123.8| 123.2| 1258
En conserv: Poids net en boite 10.8 19.3 20.0 9.4l 178.7| 185.2| 179.6
GElBis: o s smsesorn arv 310 sxvmamonss o vz smone Poids. détail 1.7 2.1 2.0 -
Matiéres grasses................ Teneur en gras 41.4 42.7 42.8 42.4 103.1) 103.4] 1024
Murgnting.n vw o 0 e @ woses Poids. détail 8.1 7.7 7.8
Saindoux. . s ¢ «“ 3.9 7.4 7.4 7.4 189.7 | 189.7 [ 1807
Friture.......oovenvennns “ 10.6 9.7 9.7 9.2 91.5 91.5| 86.8
Huile de table et de cuisine «“ 1.8 2.4 2.7 2.9 | 133.3| 150.0| 161.1
Beurre. ...coviviiieiiiei i L 31.0 20.3 20.5 20.3 65.5 66.1 | 5.5
30.7 36.02 36.43 38.13 117.3 | 118,6 | 1241
118.1 | 138.8 | 142.9 | 142.5 ( 117.5 | 121.0 | 1.7
39.8 49.2 49.5 46.2 123.6 | 124.4 | 116.1
54.7 69.1 72.0 74.8 | 126.3 | 131.6 | 136.7
10.5 8.4 8.6 9.0 80.0 81.9 | 8.7
Mouton ebagneau.................. 5.6 2.6 2.6 2.7 46.4 46.4 48.2
............... ... Poids comestible 5.8 5.3 5.3 5.2 91.4 91.4| 89.7
Viande en conserve.......... Poids net en boite 1.4 4.5 5.3 5.2 321.4| 378.6( 3714
Volaille et poisson............. Poids comestible 22.4 30.7 31.4 32.6 | 137.1 | 140.2 | 155
Poules et poulets... ...Poids habillg, détail 15.6 23.53 23.63 25.58] 150.6 | 151.3 | 163.5
Autres volailles. ........... (e 2.8 6.23 7.5% 7.83 221.4 | 257.1} 2786
Poisson, mollusques et crustacés
fraisetgelés.................. Poids comestible 4 7.3 7.2 7.2 4 4 &
Poisson séché {fumé, salé, mariné) Poids en filet 4 1.8 1.7 1.7 4 O ¢
Poisson, mollusques et crustacés
€T CONSBIVE. . .vverenerennn. Poids net en boite 2.7 4.5 4.5 4.5 166.7 | 166.7 | 166.7
Lait et fromage. ... Matiéres solides du lait! 52.0 62.9 64.2 64.0 | 121.0 | 123.5 | 128.1
Fromage cheddars . . Poids, détail 3.7 5.7 5.3 5.4 154.1 143.2 | 145.9
Fromage, autre. .. £ 0.2 0.9 1.1 1.9 450.0| 550.0| 600.0
Fromage cottage. ... [ 0.2 0.9 1.1 1.1 450.0 | 550.0 | 550.0
Lait entier évaporé.... £ 6.1 18.4 18.6 18.3 301.6 | 304.9 | 300.0
Lait entier condensé. .. & 0.6 0.8 0.9 0.8 133.3| 150.0| 1333
Poudre de lait entier. . & 0.1 0.2 0.3 0.3 200.0| 3000} 300 g
Lait éerémé condensé. “ 0.4 0.3 0.3 0.2 75.0 75.0 1 80 0
Poudre de lait écrémé. “ 1.8 5.1 5.1 5.4 283.3 ) 283.3 30040
Lait écrémé évaporé. .. .. « 0.1 0.8 0.6 0.5 600.0 | 600.0| 500.
Lait de beurre condensé. “ 0.1 0.1 0.1 — 100.6 | 100.0; — 3
Lait en créme glacée. ...... « 10.9 35.0 35.1 36.01 321.1 | 322.0 3300
Lait de beurre en poudre.. “ 0.2 0.4 0.5 0.5 200.0| 250.0 250.6
Lait entier natureS................. “ 408.5 | 386.63] 395.1% 390.5% 94.6 96.7 | 9.
Poids, distribution primaire 72| 10.0] 10.9| 112 | 140.3 | 1514 158
- PR 351 27| 28| 28| i1l 800 K4
............................. Graines vertes 3.7 7.4 8.1 84 2000 | 218.9| 227.

1 Les variations que peut présenter la consommation apparente de farine par bouche sont attribuables en partie

4 l'absence de données complétes quant aux stocks de farine en toutes situations. >
soya. 3 Sans Terre-Neuve. 1 Le détail selon le classement actuel n’est pas disponible.
le fromage refait. 6 Comprend la créme exprimée en lait.

2 Comprend la farine de
s Comprend



